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ANTAKYA

Antakya, gecmisi binlerce yil dncesine uzanan ve bircok medeniyete ev sahipligi
yapmis dnemli bir tarihi kenttir. Sehir, MO 300 civarinda Bliytk iskender’in
komutanlarindan I. Seleukos Nikator tarafindan kurulmus ve babasi Antiochos’un
adina ithafen Antiochia olarak adlandiriimistir.

Kisa sUrede &nemli bir ticaret ve kultlr merkezi haline gelen Antakya, Roma
imparatorlugu déneminde biyik bir gelisim gdstermistir. Roma’nin dogudaki en
dnemli sehirlerinden biri olan Antakya; Roma ve iskenderiyeyle birlikte dénemin
en blylk kentlerinden biri olmustur. ipek Yolu ve Akdeniz ticaret yollarina
yakinlidi sayesinde farkl ktlttrlerin, dillerin ve inanclarin bulusma noktasi olmustur.

Antakya, Hristiyanlik tarihi acisindan da ézel bir yere sahiptir. Hz. isa’nin
takipcilerine ilk kez “Hristiyan” adinin burada verildigi kabul edilir. Sehirde bulunan
St. Pierre Kilisesi, dinyanin en eski Hristiyan ibadet alanlarindan biri olarak bilinir.




Roma imparatorlugu'nun bélinmesinin ardindan Bizans egemenliginde kalan
Antakya, daha sonra Araplar, Selcuklular, Haclilar ve MemlUkler gibi farkli devletlerin
hakimiyetine girmistir. 1516 yilinda Yavuz Sultan Selim déneminde Osmanli
topraklarina katilmis ve yaklasik dért ylzyil boyunca Osmanl ydnetiminde kalmistir.

|. DUnya Savas! sonrasinda bolge Fransiz ydnetimine gecmis, 1938 yilinda Hatay
Devleti kurulmustur. Yapilan siyasi ¢alismalar ve halk oylamasinin ardindan Hatay,
1939 yilinda Turkiye Cumhuriyeti’ne katilmistir.

Bugln Antakya; camileri, kiliseleri, havralari, tarihi sokaklari, mozaikleri ve zengin
mutfak klltarayle farkl medeniyetlerin izlerini bir arada tasiyan 6zel bir kenttir.
Tarih boyunca yasadigi savaslara ve blyUk depremlere ragmen Antakya, Dogu
ile Batrnin, farkll dinlerin ve kalttrlerin bulustugu bir medeniyet sehri olma
Ozelligini korumustur.
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KENDI KAHVALTINI
OLUSTUR

ILK CAYINIZ BIZDEN!

SOFRANIN BAS KOSESI

Kahvaltinin tatl ve geleneksel baslangiciari

* JERSEY KAYMAK & YAYLADAGI SUZME BAL 1509 425t ©
+ ALTINGZU TEREYAGI & YAYLADAGI SUZME BAL 1509 405t @
+ SAMANDAG ACI BIBER REGELI 509 245 @
« SOGUS KASESI (DOMATES, BIBER, SALATALIK) i00g 185t @

ANTAKYA'DAN GELENLER

Yérenin kahvalti sofrasindan

* YAYLADAGI TUZLU YOGURT 1204 255t @
« ATTUN ZEYTIN & KIRMA ZEYTiN 100g 245%
» TOZ ZAHTER & HATAY ZEYTINYAGI s0g 235t @

ILAVE CAY 70%

SADECE HAFTA iCi 09-15 ARASI

Kahvalt bazen paylasmak, bazen de kendi
sofrani kurmaktir. Canin ne istiyorsa seg,
sofrani kendi zevkine gére olustur.

HATAY GURME

ANTAKYA SOFRALARINDAN

PEYNIR HIKAYELERI

Sofrani tamamlayan peynirler

« COREKOTLU LOR PEYNIR & CEViZ 00 285t @ ©

* KARS ESKi KASAR 40 g (2 dilim) 2556 9

» ANTAKYA SUNME PEYNIR 70¢ 255t @

« EZINE BEYAZ PEYNIR 60 ¢ (2 diim) 245: ©
TAVADAN SOFRAYA

Siparisiniz Gzerine sicak hazirlanir

* KASAP SUCUK 1759

* MENEMEN 3259

OMLET 3yumurta ile
© SUCUKLU 210 g (Halhali kirma zeytin ile sunulur)
* PEYNIRLI 210 g (Halhali kirma zeytin ile sunulur)

* SADE 175 g (Halhali kirma zeytin ile sunulur)

YUMURTA 3yumurta ite
* SUCUKLU 2004
* PEYNIRLI 2009
* SADE 1759
* GOZ GOZ 1759

e HASLANMIS (7adet)

* PATATES TAVA 3009

595t
25: QOO

485t © @
385: 00 @O
3OO O

455 @ @
355: 00 @ O
295:Q © O
295t QO O

85090

375t



HATAY’DA

KAHVALTI YAPMAK

TUM HAFTA SAAT 09-15 ARASI K|$| BASI
0-8 YAS UCRETSIZ

8-12 YAS YARIM UCRET 1 ZOOb
CAY VE SU DAHIL EN AZ 2 KiSILIK SERVIS EDILIR.

Yillar 6nce yer sofralar kurulurdu kéy evimizde; ve ahsap yer sofralarinda kurulan kahvalti bir nese
kaynagdi olurdu evimizde. Ahsap tepsilerde ve kisi sayisina gére hazirladigimiz kahvaltimizda, yérenin

tuzlu ve tatlh lezzetlerini bir araya getiriyoruz. Kahvaltimizda peynir ¢esitlerini, menemenimizi, tandirda
pisen biberli ekmegimizi, mini oruk ile bes ¢esit sicak ile sunuyoruz.

Bazen kaytaz béregimiz , bazen éccemiz olur bu sicaklar i¢cinde. Kullandigimiz Giriinlerin tamamini kéyli
emekgi kadinlarimizla tirettigimiz Antakya Bakkali Griinleri ile sizlere sunuyoruz. Her ay kahvalti menii
cesitlerini mevsimsel Uirlinleri deneyimlemeniz adina stirekli degistirerek sunmaya gayret ediyoruz.
Hatay’da kahvalti yapmak nasil olur? Gelin birlikte gérelim!

CHEF - ISLETMECI




SOFRANIN
LK TADI

Cevizli Zahter
Salatasi 3004

Zahter, ceviz, biber,
domates, sodan, maydanoz,
nar eksisi ve zeytinyadi

475%

Gavurdagi Salatasli 3759

Domates, sodan, biber, ceviz,
kuru nane, zeytinyagi ve nar eksisi

475%
| T i
Borani 3254 e IRy
B agea e o ]

Kis kabagdi veya ispanak, tuzlu N 4 o .T' :
yogurt, piring, nohut, et, kuru R AR #4
bas biber, kuru nane, tereyagi St VT Py ™

b o it i
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ReKANI

+*

Asla yalnizca bir corba degil...

Memlekette pilavla birlikte sunulan, basl basina bir tencere
yemedgidir. Tam bir sifa deposu olan borani, kis aylarinda
kazanlarda piserdi. Misafirler yerde bagdas kurar;
yer sofralarinda muiceddere pilavi ve tursuyla birlikte yerdi.




5L
MEZE TABAGI

550 g

Humus, Sulu Kisir, Muhammara,
Abagannuc, Mutebbel

875t 0000

e L e B et O

5’li meze tabaginda Antakya Bakkall
nar eksisi ve zeytinyagi ile sunulur.

*Dilediginiz 5 mezeden olusturabilirsiniz.



ANTAKYA MEZELERI

Humus Reyhani Sulu Kisir

150 g 150 g 150 g

Nohut, tahin, kimyon, sarimsak, Stizme yodurt, reyhan, tahin, Bulgur, taze sogan ve nane, maydanoz,
zeytinyadl, maydanoz, domates, tursu sarimsak, zeytinyagi salca, pul biber, feslegen, kuru zahter,

zeytinyadi, nar eksisi

325t © © 325t0000 325: @ O

Muhammara Mitebbel Halhali Kirma Zeytin

150 g 150 g 150 g
Dévulmus biber, ceviz, Koz patlican, tahin, sarmsak, Halhali zeytin, zahter, biber, sogan,
zeytinyadi, nar eksisi stizme yogurt, zeytinyag nane, maydanoz, nar eksisi, zeytinyagdi

375t Q0 O 325: 0090 325¢

Abagannuc Acili Zeytin Zengin

150 g 150 g 150 g

Koz patlican, domates, biber, Halhali cekirdeksiz zeytin, biber, aci biber Dévilmus kuru bas biber, kuru domates,

sarimsak, zeytinyadi, nar eksisi salcasi, maydanoz, susam, nar eksisi, pul biber, feslegen, kuru zahter,
zeytinyadi maydanoz, ceviz, nar eksisi, zeytinyad

325:© O 345t 0 ©O© 355t @
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ORUK HALLERI

Hatay 'da icli kbfteye Oruk deriz.

Visneli Oruk 3509 Eksili Oruk 3504

Kizarmis icli kofte, visne, Kizarmis igli kdfte, yogurtlu kéz
vigne sosu, fistik patlican, ceviz, koruk, nar, sumak eksisi
895t 00 825t 00060

Haslama Oruk sog Kizartma Oruk sog
(1 Adet)

zeytinyagl, sarimsak, nar eksisi Hatay usull kizarmis igli kofte

295t © 275t ©

Hatay haslanmis igli kofte,



Fistikh
Humus sog

Ik humus, tavada gam fistigi
ve Antep fistidi, susam, toz
biber, tereyagi

595t 00000

HUMUS
HALLERI

Pastirmali
Humus 200g

Ik humus, tavada pastirma,
susam, toz biber, tereyagi

695t @O0 O




GELENEKTEN
GELEN

Etli Cig Kofte 3254

Etle yogurulmus bulgur, bas biber, kuru sogan,
maydanoz, pul biber, isot, karabiber, kimyon,
sarimsak, cevizli kiyma ile

595t 00O

Occe (Otlu Miicver) 2754

Kabak, un, yumurta, maydanoz,
susam, sizme yogurt, nar eksisi

525t 0000 0

Asur (Herise)

Bugday, nohut, dovilmus dana
kaburga, kimyon, aci kuru bas biber,
tereyagl, ceviz

2 kisilik 425 g 1 kisilik 200 g

895t 525%
0000

Tandirda Biberli
Ekmek 200¢4

Suirk, kuru zahter, domates kurusu,
sodan, maydanoz, susam, kuru bas
biber, pul biber, zeytinyadi

295t 000000




In kadim sofra kultGrinl yansitan Asur, gecmisten
bugline tasinan guclu bir lezzet gelenegdidir. Tas duvarlarin

sicakliginda, bakir sofralarin ruhunda;

)

Hatay

Antakya’nin tarihini ve

paylasma kulttrdna hissettirir.

3



1KASA ET
5 CESITET SOLENI

Gurme Sarma, Harbiye Usult Tavuk,
Vezir Kebabi, Kuzu Sis, Akdeniz Incisi

2 kisilik 8O0 g

2550t 0006




FIRIN & KASAP
KULTURU

Sééﬁrme 2 kisilik 550 g

Abagannuc, zirh ile gekilmis dana
kaburga ve kuzu dos, kasar, sarmsak

1950t ©

Hazirlanma

G

n

Sini Kebabi

Zirh ile ¢ekilmis dana kaburga ve kuzu
dos eti, sarimsak, maydanoz, kuru
sodan, baharatli salca, domates, biber

2 kisilik 450 g 1kisilik 225 g

1800t 875%
0000

Belen

Kuzu Tava 2«isiik 360 ¢

Tam bugday hamuruyla kapatilmig
kuzu kusbasl, arpacik ve kuru sogan,
sarimsak, domates, biber, baharatli salca

2650+ 0 ©
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Vezir Kebabi

180 g

Al biberli dana zirh kiyma, kuzu
dds, sumakli sogan, domates,
biber, soslu tandir lavasi

Harbiye Usuli
Tavuk 200 ¢

Ozel marine edilmis soslu tavuk
but, sumakli sogan, domates,
biber, soslu tandir lavasi

850+ 0 ©

Gur

Akdeniz Incisi 2754

(Kuzu veya dana etli)

Koz patlican, sarimsak, kuzu veya
dana ¢op sis, domates, biber,
soslu pide

1050t © ©

me Sarma 2oog

Yufkaya sarili zirh dana kaburga koftesi,
Antep fistigi, baharat, sarimsak, soslu tandir
ekmedi, sumakli sogan, domates, biber

950t 000




Aclsever isog

Samandag aci biberi ile marine edilmis zirh
dana kaburga ve kuzu dds, acili sumakli
sodan, domates, biber, soslu tandir lavasi

900t © @

Fistikli Pasa sog

Zirh dana kaburga ve kuzu dos,
kasar, Antep ve cam fistigi karigimi,
sumakli sogan, domates, biber,
soslu tandir lavasl

1050t © ©

Sultan Sarma 54

Gam ve antep fistikli zirh dana kaburga ve kuzu
dos, koz patlican, domates sosu, sizme yodurt,
toz fistik, tereyadi, domates, biber

1300t © ©
Kuzu Cop Sis oo 950¢%
Dana Cop Sis 0. 950%
Kuzu Sis o0 950%

Tavuk Sis o 750%



TATLIYA
YERAGCIN

Hayta I 5006
455t ©

*Hatay'da yasadigimiz blylik afet 6ncesi
Affan Kahvesi’'nde sunulan muhallebil;,
dondurmall bir tatlh olan Haytall asla bici
bici degildir. Bu yazi uzun sdredir Affan
Kahvesi'nin tabelasinda yer alirdl.

Katmer i,
800t OO0

Hatay Boynuz
Kabagi Tatlisi

Sade -175g Tahin & Cevizli - 200 g

395¢ 495t
©

llave kaymak sog 175t - flave fistik 154 115t = Ilave dondurma 74 135t €



KUNEFE
ZAMAN

Taze dokulen kiinefe ozel tepsisinde;
atesli sunum ile masanizda dilimlenir.

Ateste Klinefe Kilinefe

1000 g (4-6 kisilik) 175 g (porsiyon)
St ile servis edilir. St ile servis edilir
2550t 395¢

000 000
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ANTAKYA

KUNEFES

“Kiinefe Kasikla Yenir”

AR

Gegmiste kiinefe bugtinkii gibi yalnizca restoranlarda satilan bir tath degildi; daha gok
aile toplantilarmda, Ramazan gecelerinde ve pikniklerde hazirlanan 6zel bir ikramdu.
Antakyanin geleneksel avlulu evlerinde, yere kurulan ocaklarda ve koz tizerinde
bakar tepsilerle pisirilirdi. Tepsi stirekli gevrilerek kiinefenin iki tarafinin da esit sekilde
kizarmasi saglanirds.

Kiinefe yapmanin Hatayda ayrica bir “ustalik gosterisi” tarafi vardi. Geleneksel olarak
kiinefeyi gogunlukla erkeklerin yaptig1, ustahigin gostergelerinden birinin de tepsiyi
havaya atarak cevirebilmek oldugu aktariliyor. Hatta eski Antakya kiiltiirtinde bakur

kiinefe tepsisinin gelin ¢eyizlerinde bulunmasy, tathnin giindelik yasamm ne kadar giiclii
bir pargasi oldugunu gosteriyor.

Antakya kiinefesini diger benzer tatlilardan ayiran en 6nemli unsur ise peyniridir.
Kiinefelik peynir tuzsuz ve icinde gok az eksi aroma barmdirir. Mayis ay1 en iyi
donemidir. Bu dénemde yapilan kiinefelik peynirlerin yil sonuna kadar dayanmasi icin
once tuzla salamura edilir. Sonra tuzdan tamamen arindirihr. Sicak servis edildiginde
eriyip lif lif uzamasi beklenir. Kadayifin alt ve tist yiizeyi ayr1 ayr kizartih, serbet ise
pisirme bittikten sonra dokiiliir.

Giintimiizde Antakya Kiinefesi, Hatay'in gastronomik sembollerinden biri haline gelmis
ve Tuirk Patent ve Marka Kurumu tarafindan cografi isaretle tescillenmistir. Kiinefelik
peynirin kendisi de ayrica cografi isaretlidir.

*



SOFRAYA
ESLIK EDENLER

#

Reyhan Serbeti 250 mi 265%

Taze reyhan, limon, karanfil ve sekerle
kendi mutfagimizda hazirlanir.

TAZE SIKIM ICECEKLER (Mevsiminde)

‘Narl Portakal Suyu 250 mi 285¢%
Antakya Sikma Nar Suyu 2som  275%
Portakal Suyu 250 mi 245¢

SOGUK iCECEKLER

Mes rllgbat 330 ml 125%

Ay d 330 ml 115t ®
aMm (Acili/Acisiz) 300 ml 115t ©

oda 250 mi - 110%

\ ~ _ 3uyu Su 800 mi O5%
& Ki

65t

Gvari ’)lgr]takya Kahvesi 9o mi 175¢

. Turk Kahvesi 75 mi 155¢

. % /"/ ! %

N o 3 B
‘Gay ve Kémbe 70t 0000 O
90 ml (E1 adet )y



©

lrdakyaBaftale

Hatay, yUzyillardir farkl medeniyetlerin, inanc¢larin ve kualtrlerin
bulustugu cok &zel bir cografya. Ylzlerce yemegdi ve kdkli mutfak
kUltGrayle 2017 yilindan bu yana UNESCO Yaratici Sehirler Agrnda

Gastronomi Sehri olarak yer alyor.

Antakya Bakkali olarak 2007 yilinda, ailemizin destegiyle bir
hayalle yola ciktik: 7 kadin, 49 dogal Grin.

UrUnlerimizi, Hatay’dan gelen mevsimlik hammaddelerle; katki
maddesi kullanmadan ve geleneksel ydntemleri koruyarak
hazirliyoruz. Gélgede veya gluneste kurutma, zeytinyadi ya da tuzla
salamura etme ve kisik ateste pisirme, blyUklerimizden égrendigimiz
yontemlerden yalnizca birkacl.

Tarkiye’nin tibbi ve aromatik bitkiler acisindan en zengin 7 ilinden
biri olan Hatay; Amik Ovasrnin bereketi ve Amanos Daglar’nin
eteklerinde yetisen UrUnleriyle kendi kendine yeten bir mirasa sahip.

Biz de bu mirasi,
7 kadin ve 49 liriinle sofralariniza tasiyoruz.

i

MENU ALERJEN ACIKLAMALARI
O o o

GLUTEN GLUTENSIiz sOT YUMURTA  SERT KABUKLULAR

© V) o

SUSAM VEJETARYEN VEGAN ACI



hataygurme.com.tr

el

Herhangi bir gida alerjiniz veya intoleransiniz varsa,
|Utfen siparis vermeden dnce servis ekibimizi bilgilendiriniz.

Fiyatlara KDV dahildir. | Fiyat degisiklik tarihi: 25.09.2026 | Urtinlerimiz yerli Gretimdir.

YERLI
URETIM




